
 
 
 

Kirchweih 
 

20. Oktober 2024 

            

Kokos Kürbis Suppe  9.00 
Ingwer | Curry | Kürbiskerne & -öl 
 

Großer bunter Salat   11.50 
Wildkräutermischung |Gemüse| Croûtons | Balsamico-Dressing 

- mit im Ofen gebackenem Ziegenkäse in Mandelpanade| Feige |Granola 18.50 
 
 
 

Viertel von der bayrischen Bauernente  26.00  
Beifuß-Preiselbeer Soße | Apfelblaukraut | Kartoffelknödel  
 

Portion von der Kirchweihgans  34.50  
Beifuß-Preiselbeer Soße | Apfelblaukraut | Kartoffelknödel 
 

„Kirchweih“-Platte  30.50 
knuspriger Spanferkelbraten | Gans | Ente | Apfelblaukraut  

Kartoffelknödel 
 

Knuspriger Spanferkelbraten           18.50 
dunkle Weißbiersoße | Kartoffel- und Semmelknödel | Speckkrautsalat  

 
Wiener Schnitzel aus der Kalbslende  25.00 
in Butterschmalz gebraten | Bratkartoffeln aus Aschheimer Kartoffeln 
Wildpreiselbeeren 
 

Gebratenes Lachsfilet   24.50  
Safranschaum | Spinat | Belugalinsen | Tobikokaviar 
 

Schlutzkrapfen gefüllt mit Kürbis   18.50  
Kürbiskernpesto | Nussbutter | Ofenkürbis | Parmesan 
 
 

 

Apfelstrudel   9.00 

hausgemachter Vanillesoße 
 

Frischer Kaiserschmarrn  klein 8.50 

Rosinen | Mandeln | Apfelkompott  groß 12.50 
 


