
Wochenkarte 

Suppen und Salate 

 
Postsuppe     6.50 
Rinderkraftbrühe aus Markknochen gekocht  

Grießnockerl | Leberspätzle | Gemüsestreifen    
 

Kaltes Gurkensüppchen   8.00 

Crème fraîche | Zitrone | Cayennepfeffer | Croûtons 
 

Kleiner bunter Salat        vegan 6.50 

Wildkräutermischung | Gurken | Karotten | Paprika 

Tomate | Croûtons | Balsamico-Dressing 
 

Großer bunter Salat        vegan 11.50 

 - mit Thymianhonig gebratener Ziegenkäse 14.50 

 - mit gebratene Hähnchenbruststreifen 15.50 

 - mit gebratenen Pfifferlingen  16.50 

 - mit gebratenen Rinderlendenstreifen 18.50 

 

Erfrischender Sommersalat                              13.50 
Avocado | Melone | Gurke | Tomate | Minze 

Sizilianisches Bio-Olivenöl |Rose Balsamico 

 

Hauptspeisen 
 

Pulled Pork Burger    18.50 

Brioche-Bun |Pulled Pork | Tomate | Zwiebel 

Speck Marmelade | Pommes Frites 

 

Kalbsleber Berliner Art   22.50 

Jus | gegrillter Apfel | Herzoginkartoffeln 

 

Schweinefiletmedaillons gebraten  17.00 

Rahmpfifferlinge | Speckbohnen | Butterspätzle 

 

Wiener Backhendl von der Brust  18.00 

Kürbiskerne & Öl |Kartoffel-Gurkensalat | Preiselbeeren 

 

 

Süßes 
Marinierte Erdbeeren    7.50 
Vanilleeis | Honig | Minze 
 

Affogato    5.00 

Espresso | Vanilleeis 
 

Eisspezialitäten    2.00 

Vanille | Schokolade | Erdbeere | Stracciatella | Haselnuss 

 

Mittagsschmankerl 

von 11:30 bis 15:00 Uhr  

 

Montag 
Münchner Schnitzel 

Schweinelende | Senf-Meerrettich Panade 

Kartoffel-Gurkensalat 

12.50 
 

 

 

Dienstag 
Kalbsfleischpflanzerl 

Zwiebelsauce | Kartoffelpüree 

12.50 
 

 

 

Mittwoch 

Hausgemachte Cannelloni 

Hackfleisch | Tomatensugo | Béchamelsoße 

13.50 

 

 

 

Donnerstag 
Abgebräunter Leberkäs 

Spinat | Butterkartoffeln | 2 Spiegeleier 

11.50 


